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                  Carta de vinos 
 

*El precio para pedidos para llevar será de  
5,00 € menos sobre lo marcado. 

 
Espumosos 
 
A.O.C. CHAMPAGNE 
 
Laurent-Perrier La Cuvée Brut…………………………………………………..………….42,60 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier. 
Crianza de 36 meses en rima. 
Oro pálido-aromas afrutados y cítricos- expresivo, persistente. 
 
Laurent-Perrier Millésimé Brut………………………………………………….…………65,50 
Chardonnay, Pinot Noir. 
Amarillo oro-aromas de fruta fresca y frutos secos-Intenso. 
 
D.O. CAVA 
 
Gramona Imperial Brut Gran Reserva……………………………………………….…..28,50 
Xarel.lo, Macabeo, Chardonnay. 
Crianza de 24 meses en cava. 
Amarillo pálido-fruta blanca madura, piel de cítricos, recuerdo de panadería-
fino.  
 
Dominio de la Vega Expression Brut Reserva…………………………..…………….18,00 
Macabeo. 
Crianza de 18 meses sobre lías. 
Amarillo suave-notas de panadería, bollería y fruta de hueso fresca-cremoso, 
largo. 
 
CONCA DEL RIU ANOIA  
 
Raventós i Blanc de Nit BrutRosé……………………………………...…………………..24,10 
Xarel.lo, Macabeo, Parellada y Monastrell. 
Crianza de 18 meses en rima. 
Rosa pálido- burbuja fina, notas cítricas y de frutas frescas- vibrante, buena 
acidez. 
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FRIZZANTE 
 
Yllera 5inco.5 Verdejo Frizzante……………………………………………………..…….17,20 
Verdejo. 
Amarillo pajizo-tono afrutado que abarca la gama de frutas con hueso- goloso, 
elegante. 
 
 

Blancos 

 
D.O. TIERRA DE CASTILLA 
 
Río Negro 
Gewürtztraminer………………………………………………………….……………………...19,30 
Gewürtztraminer 
Notas florales de rosas blancas, se integran con notas frutales de manzana 
verde, cítricos y tropicales, como piña, maracuyá y lichis. 
 
D.O. RÍAS BAIXAS 
 
Pazo de Seoane…………………………………………………….……………………………...17,50 
Albariño 
Amarillo ambarino- aromas de flores blancas, madreselva, notas balsámicas-
sabroso, largo. 
 
Bagoa Dominio de lágrima………………………………………………………..…...……..19,50 
Albariño. 
Amarillo pálido- matices sutiles varietales -elegante, equilibrado. 
 
EnvidiaCochina……………………………………………………………………………….…...25,60 
Albariño 
Amarillo pajizo- aromas de frutas blancas y cítricos, mineralidad salina -largo, 
persistente. 
 
D.O. RIBEIRO 
 
Casal de Armán…………………………………………………………………………….……...19,70 
Treixadura, Godello, Albariño, Loureira, Lado y Torrontés. 
Amarillo pálido-afrutado, floral, amielado, con notas vegetales-suave untuoso. 
 
D.O. RUEDA 
 
Valdelainos……………………………………………………………………………………….…15,00 
Verdejo. 
Amarillo dorado pálido-fruta madura, flores blancas, apuntes exóticos-
sabroso. 
 
Eresma sobre lías…………………………………………………………………….…………..17,50 
Verdejo. 
Amarillo pajizo- afrutado, expresivo, tonos de hierbas secas-buena acidez, 
equilibrado. 
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José Pariente Varietal Verdejo…………………………………………….………………..18,90 
Verdejo. 
Amarillo pajizo-tono afrutado que abarca la gama de frutas con hueso- goloso, 
elegante. 
 
Tomás Postigo 
Verdejo………………………………………………………………………………………………..27,60 
Verdejo. 
Amarillo pajizo-tono afrutado que abarca la gama de frutas con hueso- goloso, 
elegante.   
 
 
D.O. SOMONTANO 
 
Viñas del Vero 
Gewürtztraminer……………………………………………………………………………...….19,80 
Gewürztraminer. 
Amarillo verdoso-marcados aromas florales y fruta exótica-sedoso, untuoso. 
 
D.O. VALDEORRAS 
  
Erebo….……………………………………………………………………………………………….17,20 
Godello. 
Amarillo dorado-notas de fruta de hueso- buena intensidad, estructurado. 
 
Fernando González Godello sobre lías……………………………………..…………....23,00 
Godello. 
Crianza de 6 meses sobre lías. 
Amarillo pajizo- aromas complejos del envejecimiento sobre lías-graso, con 
cuerpo. 
 
 

Rosados 
 
D.O. NAVARRA 
 
Artazuri 
Garnacha……………………………………………………………………………………………..16,50 
Garnacha, Pinot Noir, Xarel.lo. 
Rojo vivo- fruta roja fresca, notas herbáceas, licorosas-final medio-largo. 
 
 
D.O. SOMONTANO 
 
Viñas del Vero Pinot Noir………………………………………………………………..……17,00 
Pinot Noir.  
Rosa pálido-sinfonía de aromas finos y elegantes- amable, redondo. 
 
D.O. TIERRA DE LEÓN 
 
PardevallesPrieto Picudo……………………………………………………………………...15,40 
Prieto Picudo. 
Rosa rojizo-aromas a fresa y ligeros tonos cítricos- fresco, potente. 
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Tintos 

 
D.O. ALICANTE 
 
Enrique Mendoza Petit Verdot…………………………………...……………………...….21,40 
Petit Verdot. 
Crianza de 15 meses en barrica. 
Rojo picota- frutos del bosque, recuerdos tostados y ahumados-serio, carnoso. 
 
Tarima Hill………………………………………………………………………..…………………20,00 
Monastrell. 
Crianza de 14 meses en barrica 
Rojo cereza- fruta negra madura, especias y toques balsámicos- sabroso, con 
cuerpo. 
 
 
 
D.O. BIERZO 
 
Altos del Losada………………………………………………………………………..………….24,40 
Mencía. 
Crianza de 15meses en barrica. 
Rojo cereza- mermelada de frutas, balsámicos y fugaces notas tostadas- 
amplio, sabroso. 
 
Pétalos del Bierzo……………………………………………………………………………..….22,00 
Mencía. 
Crianza de 4 meses en barrica. 
Rojo violáceo-frutas rojas combinadas con toques frutales y tostados-fresco, 
largo. 
 
 
D.O. CAMPO DE BORJA 
 
Borsao Tres Picos…………………………………………………………………………...…....22,10 
Garnacha. 
Crianza de 5 meses en barrica. 
Rojo cereza oscuro- evoca aromas de fruta roja, ciruela, mora, vainillas-rico, 
estructurado. 
 
Borsao Tres Picos Mágnum……………………………………………………….....……….40,00 
Garnacha. 
Crianza de 5 meses en barrica. 
Rojo cereza oscuro- evoca aromas de fruta roja, ciruela, mora, vainillas-rico, 
estructurado. 
 
Veratón Garnacha…………………………………………………………………….……….….28,15 
Garnacha. 
Crianza de 16meses en barrica. 
Carmesí-las notas de frutos rojos, cacaos y balsámicos-cálido, grato. 
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D.O.P. EL TERRERAZO 
 
Mestizaje……………………………………………………………………………………………..19,60 
Bobal, Merlot, Cabernet Sauvignon, Garnacha, Tempranillo. 
Crianza de 10 meses en barrica. Ecológico-Biodinámico. 
Rojo picota-fruta negra y roja, fondo floral, mineral- final largo,sedoso. 
 
Finca Terrerazo…………………………………………..…………………………………….....33,90 
Bobal. 
Crianza de 21 meses en barrica. Ecológico-Biodinámico. 
Rojo cereza- fruta madura, hierbas de tocador, especiado- sabroso. 
 
D.O. JUMILLA 
 
Lunático………………………………………………………………………………………………18,20 
Monastrell. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo burdeos-fruta negra madura, especias blancas, torrefactos-fresco, 
mineral.  
 
Casa Castillo VDF………………………………………………………………………………....20,00 
Monastrell. 
Crianza de 6 meses en barrica. 
Rojo picota-fruta roja en compota, ligeros recuerdos balsámicos y de madera-
fresco. fácil.  
 
Juan Gil Etiqueta Plata……………………………………………………….…………………19,00 
Monastrell. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo picota-fruta roja madura golosa, notas especiadas, ahumados-potente. 
 
Juan Gil Etiqueta Azul…………………………………………………………………….……..26,20 
Monastrell. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo picota-fruta roja madura golosa, notas especiadas, ahumados-potente. 
 
D.O. MÉNTRIDA 
 
Arrayán Petit Verdot……………………………………………………..................................20,70 
Petit Verdot. 
Crianza de 12 meses en barrica.  
Rojo picota oscuro-aroma de guinda, cereza, con toque balsámico y de regaliz-
amplio, carnoso. 
 
D.O.Ca. PRIORAT 
 
Coma Vella…………………………………………………………………………........................28,20 
Garnacha Peluda, Garnacha Pais, Cariñena, Syrah. 
Crianza de 14 meses en barrica.  
Rojo intenso-fruta negra y roja, ligero toque mineral y de especias-complejo, 
estructurado. 
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Camins del Priorat Álvaro Palacios………………………………………….…………….23,90 
Garnacha Peluda, Garnacha Pais, Cariñena, Syrah. 
Crianza de 14 meses en barrica.  
Rojo intenso-fruta negra y roja, ligero toque mineral y de especias-complejo, 
estructurado. 
 
D.O. RIBERA DEL DUERO  
 
Carmelo Rodero 9 meses……………………………….……………………………………..19,00 
Tinto Fino. 
Crianza de 9 meses en barrica. 
Rojo cereza- fruta roja de bosque y floral, toques lácticos y avainillados-
amplio, elegante. 
 
Carmelo Rodero 9 meses Mágnum………………………………………………………..38,00 
Tinto Fino. 
Crianza de 9 meses en barrica. 
Rojo cereza- aroma floral y de fruta roja, vainilla, toques lácticos -amplio, 
elegante. 
 
Carmelo Rodero Crianza…………………………………………………..............................26,50 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon. 
Crianza 12 meses en barrica. 
Rubí guinda-aromas varietales, torrefacto suave, toque final de regaliz-largo, 
generoso. 
 
Carmelo Rodero Reserva………………………….………………………………….……….42,00 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon. 
Crianza 18 meses en barrica. 
Rojo picota- frutas muy maduras, toques de canela, café, vainilla-armonioso, 
prolongado. 
 
Emilio Moro…………………………………………………………………………………………27,90 
Tinto Fino. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo intenso - fruta negra madura, notas balsámicas y de pastelería-sabroso, 
prolongado. 
 
Pruno………………………………………………………………………………………………..…19,30 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo picota subido-fruta roja madura, regaliz con toques lácticos, toffe-
agradable,suave.  
 
D.O. RIBERA DEL DUERO  
 
Arzuaga Crianza………………………………………………………….……………………..…25,20 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon. 
Crianza de 16 meses en barrica. 
Rojo picota-frutas rojas/negras maduras, fondo de terruño y balsámicos-con 
personalidad. 
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Finca Villacreces 2016……………………………………………………………….…………31,00 
Tinto Fino. 
Crianza de 16 meses en barrica. 
Rojo granate-compota de frutos negros anisados, especiados, bollería-sedoso, 
suave. 
 
Francisco Barona………………………………………………………………….……………...32,00 
Tinto Fino, Garnacha,  
Crianza de 16 meses en barrica. 
Rojo picota-frutas rojas y negras maduras toques balsámicos-con 
personalidad. 
 
Bosque de Matasnos…………………………………………………………………...………..30,20 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon,Merlot.  
Crianza de 18 meses en barrica. 
Rojo rubí-fruta fresca roja en la que se integra el regaliz con fondo mineral-
fragante-frutal. 
 
La Planta Roble…………………………………………………………………………...............17,00 
Tinto Fino. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo cereza-frutos rojos ensamblados con tonos tostados, torrefactos-fresco, 
elegante. 
 
Pago de Carraovejas……………………………………………………………………….…….39,00 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot.  
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo púrpura-frutas silvestres negras y rojas, tostados del roble-firme, 
complejo. 
 
Tomás Postigo………………………………………………………………………...…………...32,60 
Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo picota- notas golosas de ciruela roja, cereza y florales -intenso, sabroso. 
 
 
D.O. RIBERA DEL GUADIANA 
 
Pago de Balancines Crianza…………………………………………………………………..18,10 
Tempranillo, Cabernet Sauvignon. 
Crianza de 9 meses en barrica. 
Rojo granate- frutal, fondo especiado y mineral con eco de nuez equilibrado, 
largo. 
 
D.O.Ca. RIOJA  
 
IzadiCrianza………………………………………………………………………………...………17,20 
Tempranillo. 
Crianza de 14 meses en barrica. 
Rojo rubí– frutos rojos, ahumados, regaliz – equilibrado, elegante. 
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La Vendimia…………………………………………………………………………………….…..17,20 
Tempranillo. 
Crianza de 18 meses en barrica. 
Rojo picota-notas dulces de fruta fresca y cálidas de fina madera-agradable, 
sabroso. 
 
La Montesa…………………………………………………………………………………..………19,80 
Garnacha, Tempranillo. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo cereza – frutos rojos maduros, especiado, toque de hierbas silvestres-
fresco. 
 
Marqués de Riscal Reserva…………………………………………………………………...24,00 
Tempranillo, Graciano, Mazuelo 
Crianza de 24 meses en barrica. 
Rojo cereza – notas de regaliz, canela y pimienta negra, toques frutales-buena 
estructura. 
 
Predicador…………………………………………………………………………………………..30,00 
Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo. 
Crianza de 16 meses en barrica. 
Color rojo brillante-frutas rojas y negras, fina madera, monte bajo- fino, 
delicado. 
 
Beronia Edición Limitada…………………………...………………………………………...17,50 
Tempranillo. 
Crianza de 13meses en barrica. 
Rojo granate-predomina la fruta como la fresa, cereza y el arándano-complejo. 
 
Contino Reserva…………………………………………………………………………………28,70 
Tempranillo, Graciano, Mazuelo, Garnacha. 
Crianza de 24 meses en barrica. 
Rojo cereza-aromas complejos de caja de puros, guindas en licor y 
sotobosque-elegante. 
 
D.O.Ca. RIOJA  
 
David Perica Selección Familiar………………………………….……………………….17,20 
Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo. 
Crianza de 24 meses en barrica. 
Rojo granate-frutos del bosque, regaliz complementado con especias-juvenil, 
interesante. 
 
Ramón Bilbao Edición Limitada…………………………..……………………………...19,60 
Tempranillo. 
Crianza en barricas seleccionadas. 
Rojo rubí-uva negra madura, pimienta negra, clavo, chocolate-armónico, con 
peso. 
 
Roda Reserva……………………………………………………………………………………..32,00 
Tempranillo, Graciano.  
Crianza de 14 meses en barrica y 30 meses en botellero. 
Rojo vivo-aroma de fruta roja, especial ligeras, recuerdo a terruño-delicado, 
largo. 
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Sierra Cantabria Cuvée…………………………………………………………………………24,60 
Tempranillo. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo picota- fruta negra y roja con recuerdos tostados y mineral- con cuerpo, 
estructurado. 
 
Viña Alberdi Crianza……………………………………………………………….…………....17,50                            
Tempranillo 
Crianza de 24 meses. 
Rojo cereza-frutas rojas en confitura, finas hierbas, balsámico, vainilla-
vibrante, armonioso. 
 
D.O. RIBERA SACRA 
 
El Curvado…………………………………………………………..……………………………….23,70 
Tempranillo, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon. 
Crianza de 8 meses en barrica. 
Rojo guinda- matices frutales y especiados-amplio, estructurado. 
 
D.O. SOMONTANO 
 
SOMMOS Varietales……………………………………………………………………………...16,80 
Tempranillo, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon. 
Crianza de 8 meses en barrica. 
Rojo guinda- matices frutales y especiados-amplio, estructurado. 
 
D.O. TERRA ALTA 
 
LaFou. El Sender……………………………………………………………..……………………19,70 
Garnacha, Syrah, Morenillo. 
Crianza de 6 meses en barrica. 
Rojo granate-fruta negra, hierba seca, acentos balsámicos- bien estructurado. 
 
D.O. TIERRA DE LEÓN 
 
Gamonal………………………………………………………………………………………………18,20 
Prieto Picudo. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo granate-fruta madura, notas tostadas, recuerdo de regaliz-carnoso, 
persistente. 
 
D.O. TORO 
 
Rompesedas Los Lastros………………………………………….……………………….…..16,00 
Tinta de Toro. 
Crianza de 6 meses en barrica. 
Rojo granate-fruta negra,notas florales, tostadas y especiadas-cremoso, 
persistente. 
 
Tritón………………………………………………………………………………………………….20,40 
Tinta de Toro. 
Crianza de 8 meses en barrica. 
Rojo cereza- aromas de bayas oscuras suavemente dulces-tánico, largo. 
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Quinta Quietud………………………………………………………………………………….…26,00 
Tinta de Toro. 
Crianza de 30 meses en barrica. 
Rojo cereza profundo-finos tostados, confitura de frutos negros y grafito-
denso, con personalidad. 
 
D.O. UCLÉS 
 
Quinta de Quercus……………………………………………………………………………..…20,85 
Tempranillo. 
Crianza de 10-14 meses en barrica. 
Rojo rubí-moras maduras, toques herbáceos, tostados y especiados-jugoso, 
vibrante. 
 
D.O. UTIEL-REQUENA 
 
Bobal en Calma…………………………………………………………………………………....16,70 
Garnacha. 
Crianza de 9 meses en barrica.  
Rojo picota-compota de fruta roja, vainilla, pimienta negra-fresco, equilibrado. 
 
D.O. VINOS DE MADRID 
 
Muss……………………………………………………………………………………………………19,10
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Petit Verdot. 
Crianza de 15 meses en fudre. 
Rojo granate-toques florales, fruta roja, recuerdos de romero-sabroso. 
 
Licinia………………………………………………………………………………………………….27,00
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot. 
Crianza de 12 meses en fudre. 
Rojo cereza-toques florales, fruta roja, recuerdos de romero-sabroso. 
 
V.T. CÁDIZ 
 
Finca Moncloa………………………………………………………………………………..…….22,00 
Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Tintilla de Rota. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo picota- fruta negra/roja, notas minerales, especiadas y balsámicas-largo 
persistente. 
 
V.T. EXTREMADURA 
 
Lengua Azul………………………………………………………………………………..………..16,00 
Syrah, Cabernet Sauvignon,Tempranillo, Cabernet Franc. 
Crianza de 6 meses en barrica. 
Rojo picota – frutos negros, fondo balsámico, pimientas – fresco, vivo. 
 
Habla del Silencio…………………………………………………………………………….…..19,50 
Syrah, Cabernet Sauvignon,Tempranillo, Cabernet Franc. 
Crianza de 6 meses en barrica. 
Rojo picota – frutos negros, fondo balsámico, pimientas – fresco, vivo. 
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Habla Nº16…………………………………………………………………………..………………31,50 
Syrah. 
Crianza de 12 meses en barrica. 
Rojo violáceo-fruta tropical, toque flora, matiz torrefacto- equilibrado, largo. 
 
V.T.CASTILLA (Montes de Toledo) 
 
Abrego…………………………………………………………………………………………….…..17,70 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot. 
Crianza de 11 meses en barrica. 
Rojo intenso – notas especiadas y balsámicas con fruta roja-largo, 
estructurado.  
 

Dulces 

 
D.O. JUMILLA 
 
Casa de la Ermita Dulce Tinto……………………………………………………………….17,25 
Monastrell. 
Crianza de 3 meses en barrica.  
Rojo púrpura- frutos silvestres bien maduros con toques especiados- sabroso, 
meloso. 
 
TOKAJ-HEGYALJA (Hungría) 
 
Oremus Tokaji Aszú 3 Puttonyos………………………………………………………..…32,00 
Furmit, Hárslevelü, Zéta y Ságamuskotáky. 
Crianza de 24 ó 36 meses en barrica.  
Amarillo dorado- potencial aromático a fragancias de miel y fruta exótica-
dulce-fresco. 
 
D.O. MÁLAGA 
 
Victoria Nº 2………………………………………………………………………………………...22,00 
Furmit, Hárslevelü, Zéta y Ságamuskotáky. 
Crianza de 24 ó 36 meses en barrica.  
Amarillo dorado- potencial aromático a fragancias de miel y fruta exótica-
dulce-fresco. 
 
 
 
 


